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Vereniging zonder winstoogmerk 

initiatiesessie 
‘Proeven en herkennen van rode wijnen uit Frankrijk’ 

 
Donderdag 7 juli 2011 

 
Tijdens deze initiatiesessie wordt dieper ingegaan op de basistechniek van het wijnproeven: 
hoe ga  je te werk, hoe beoordeel  je het uitzicht, de smaak en de afdronk van de wijn, wat 
zijn de basisaroma’s, hoe herken je een bepaalde wijn of druivensoort, …  
 
Het  is  hierbij  geenszins  de  bedoeling  om  lange  theoretische  of  moeilijke  technische 
uiteenzettingen te geven maar wel om enkele basistechnieken aan te leren die makkelijk in 
de praktijk kunnen worden gebruikt en die ertoe bijdragen om beter  te genieten van een 
lekker glas wijn ...  
 
Elke  deelnemer  ontvangt    een  beknopte  cursus  waarin  deze  basistechnieken  duidelijk 
worden  besproken.  Iedereen  kan  deze  basistechnieken  aan  leren,  er  is  geen  enkele 
voorkennis vereist.  
 
De theorie wordt onmiddellijk getoetst aan de praktijk: er worden 4 rode wijnen besproken 
(er wordt  uitleg  gegeven  over  de  typische  kenmerken:  kleur,  aroma,  smaak  en  afdronk) 
waarna deze wijnen worden geproefd en het de bedoeling  is om de kenmerken ook  in het 
glas te herkennen. De proefavond is opgebouwd rond 4 types rode wijnen uit Frankrijk, met 
name Bordeaux, Bourgogne, Côtes du Rhône en Beaujolais.   
 
Na de eerste proefsessie worden dezelfde wijnen ‘blind’ geproefd, weliswaar in een andere 
volgorde.   Het  is de bedoeling dat de deelnemers zelf proberen  te achterhalen welke wijn 
zich in welk glas bevindt. De eerdere proefervaring zit nog fris in het geheugen en helpt om 
de techniek toe te passen ... 
 
Tot  slot worden  4  andere wijnen  (maar  uiteraard wel  dezelfde  types)  blind  geproefd  en 
bestaat de uitdaging er  in deze te kunnen herkennen. Het  is bijgevolg de bedoeling om de 
theorie in de praktijk te leren toepassen en enkel vanuit de proeftechniek toch deze wijnen 
te herkennen ... 
 
We  sluiten de  proefavond  af met  een  gezamenlijke maaltijd  zodat we  nog  rustig  kunnen 
napraten  over  de  ervaring  van  de  avond.  Op  het  menu  staat  een  Navarin  van 
varkenswangetjes. 
 
Deze proefavond staat open voor leden en niet‐leden van de Vlaamse wijngilde.  
De totale kostprijs is 50,‐ € inclusief cursusmateriaal en de maaltijd achteraf.  
 
Inschrijven  kan  tot  maandag  4  juli  2011    op  christoph.de.loor@telenet.be,  op 
gentil.noens@n‐m‐i.be of bij Eliane Feliers (Hof van Oranje). 


