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1. De geproefde wijnen: 
 

 Morey Saint Dénis 2005 – Pierre Amiot 
 Morey Saint Dénis Aux Charmes 1° Cru 2005 – Pierre Amiot 
 Morey Saint Dénis Aux Combottes 1° Cru 2005 – Pierre Amiot 
 Morey Saint Dénis Les Millandes 1° Cru 2005 – Pierre Amiot 
 Morey Saint Dénis Clos de la Roche Grand Cru 2005 – Pierre Amiot 

 
 ‘Instinker’ van de dag: Sancerre 2005 – V. Pinard 

 
2. Noot van de wijnmeester: 

 
Deze avond trekken we naar de Bourgogne streek en meer bepaald naar Morey-
Saint-Denis. Niettegenstaande dit ‘wijndorp’ er nooit in geslaagd is om dezelfde 
reputatie te ontwikkelen als zijn meer bekende en befaamde buren worden er heel 
wat mooie wijnen geproduceerd. Dat de prijzen hierbij toch zeer redelijk blijven kan 
door ons alleen maar worden toegejuicht … 

Morey ligt ingesloten tussen enerzijds Gevrey-Chambertin, gekend voor zijn volle 
en krachtige wijnen, en Chambolle-Musigny, gekend voor delicate en fijne wijnen. 
Ook de wijnen uit Morey-Saint-Denis liggen qua stijl tussen deze beide in … 

We hebben gekozen voor een horizontale proeverij in 2 opzichten: we proeven 
allemaal wijnen van het jaar 2005, alom aanvaard als een zeer mooi Bourgogne 
jaar. Dit laat bijgevolg toe om te ervaren hoe de wijnen ten opzichte van elkaar 
anders verouderen We proeven ook allemaal wijnen van dezelfde producent want 
ons zou moeten toelaten om de invloed van het terroir op de wijn nog beter te ervaren 
(want de productiestijl en het kwaliteitsstreven blijft gelijk …). 

Als instinker hebben we voor een rode Sancerre gekozen, eveneens een Franse 
mono-cépage wijn gemaakt van de Pinot Noir druif. Niettegenstaande vandaag 
Sancerre vooral bekend staat voor zijn witte wijnen, was Voor de grote phylloxera-
uitbraken van rond 1870 bijna 90% van alle Sancerre rood en dus Pinot Noir. Rode 
Sancerre wijnen zijn lichter en soepeler dan Bourgogne wijnen en dus makkelijker 
te ontmaskeren in onze proeverij ?! 

Veel proefplezier. Focus op de verschillen om de invloed van het terroir waarvoor de 
Pinot Noir bekend staat maximaal te ontdekken … 

Gentil. 
 

3. Informatie over het wijngebied : 
 

Morey-Saint-Denis is één van de 7 gemeenten van de Côte de Nuits in 
Bourgogne. Het dorpje zit gekneld tussen twee beroemde geburen, nl Gevrey-
Chambertin in het noorden en Chambolle in het zuiden. 
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Morey-Saint-Denis is één van de kleinste gemeentelijke appellaties van de 
Côte de Nuits in Bourgogne, iets groter dan 100 ha en goed voor een 
productie van 2.022 hl in rood en 159 hl in wit. 
 
Naast de gemeentelijke appellatie zijn er ook nog vier Grands Crus (en nog 
een stukje van Bonnes-Mares, de Grand Cru die voornamelijk over de grens in 
Chambolle-Musigny ligt) en twintig 1° Crus op het grondgebied van Morey, de 
meesten kleiner dan 3 hectaren.  
 
De reputatie van Morey is minder dan die van de buurdorpen Gevrey-
Chambertin ten Noorden en Chambolle ten Zuiden. Desalnietteming stellen 
we de laatste jaren een gestage opmars vast terwijl de prijzen van de wijnen 
uit Morey naar ‘Bourgogne-begrippen’ redelijk blijven. 
 

 
 
De 4 Grands Crus zijn Clos St-Denis, Clos de la Roche, Clos des Lambrays 
en tot slot Clos de Tart. Ongeveer 40 ha is Grand Cru, met een totale 
jaarproductie van meer dan dertienhonderd hectoliter. 
 
De Premiers Crus beslaan 33 ha ( > 1.700 hl) en kan men groeperen volgens 
hun ligging. Te beginnen met  zij die op de heuvel boven Clos Saint Denis en 
Clos de la Roche liggen, met als voornaamste “Les Monts-Luisants”, waar ook 
nog witte druiven staan, niettegenstaande de Pinot Noir sinds de jaren zestig 
de witte druiven gestaag verdringt.  
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De tweede reeks Premiers Crus ligt onder Clos de la Roche aan de kant van 
Gevrey, in een lijn van Noord naar Zuid. Hier vind je de beste kwaliteit in 
Morey-Saint-Denis Premier Cru, met als bekendste Aux Charmes, Clos-des-
Ormes en les Millandes.  
 
De derde reeks Premiers Crus liggen in het Zuiden naar het dorp toe. De 
grootste is Les Sorbès. De wijnen zijn van een iets mindere kwaliteit. Aan de 
Zuidkant van het dorp, onder Clos-de-Tarts en Bonnes-Mares, liggen de twee 
laatste premiers crus van Morey, Les Ruchots en Clos de la Bussière. 
 
De volledige lijst van de Premiers Crus: Les Genavrières, Monts Luisants, Les 
Chaffots, Clos Baulet, Les Blanchards, Les Gruenchers, La Riotte, Les 
Milandes, Les Faconnières, Les Charrières, Clos des Ormes, Aux Charmes, 
Aux Cheseaux, Les Chenevery, Le Village, Les Sorbès, Clos Sorbè, La 
Bussière, Les Ruchots, Côte Rôtie. 

 
4.Bespreking van de Pinot Noir druif: 
 

De Pinot noir is een blauw druivenras dat het best gedijt in streken met een 
getemperd klimaat, waar het groeiseizoen per definitie lang is en dus 
aromavorming in de vruchten bevordert.  
 
De druiven zijn klein en bevinden zich dicht tegen de steel van de tros. Hun 
sap is zoet en kleurloos. Het zijn de kleurstoffen van de schil die oplossen in 
het sap en daarmee de wijn zijn glansrijke kleur geven. 
 
Pinot Noir levert wijnen met een goede kleur, extract en zuiverheid in geur en 
smaak. De wijnen hebben weliswaar zelden dezelfde intensiteit als die van 
Cabernet Sauvignon of Syrah, maar dat Pinot Noir geen wijn met kleur en 
structuur zou kunnen geven is een fabeltje. Gebrek aan kleur en inhoud is 
eerder het gevolg van te hoge opbrengsten in de wijngaard (de Pinot noir is 
zeer gevoelig voor de omvang van de oogst, dus er dient flink gereduceerd te 
worden voor de pluk) en te korte inweking tijdens het wijnbereidingsproces. 
 
Pinot Noir staat voor subtiliteit, charme en soepel fruit. Kenmerkend is een 
zachtheid die de wijn vanaf zijn jeugd al heel toegankelijk maakt, wat niet belet 
dat de betere Pinot Noirs een lange flesrijping kunnen ondergaan. In de 
jongere wijnen proeven we frambozen, kersen, viooltjes en kool. In de oudere 
wijnen treffen we meer aardse tonen en een bouquet dat doet denken aan wild 
en soms zelfs drop. 
 
Zeer kenmerkend voor de Pinot Noir is zijn ‘terroirgevoeligheid’. De kleinste 
nuanceverschillen in bodem en klimaat zijn al in de wijnen terug te proeven. 
Zijn favoriete grond is kalksteen, al dan niet vermengd met ijzerhoudende klei. 
De oorsprong van de Pinot Noir ligt in de Côte de Nuits in 
Bourgogne, waar de Pinot Noir al tweeduizend jaar groeit. De Pinot 
Noir heeft zijn faam dan ook vooral te danken aan grote rode Bourgognes. 
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De met Pinot Noir aangeplante wijngaarden bedragen wereldwijd momenteel 
66.562 ha. Daarvan bevinden zich 40% in Frankrijk, bijna 20% in de 
Verenigde Staten en goed 17,5% in Duitsland. De rest verdeelt zich over 
Australië, Nieuw-Zeeland, Italië, Chili, Argentinië en in geringe mate Zuid-
Afrika, Oostenrijk en Luxemburg. 
 

5. Bespreking van de wijnbouwer: 
 

Het wijngoed Pierre Amiot et Fils in Morey-Saint-Denis telt al 5 generaties 
wijnmakers. Sinds enkele jaren hebben de beide zonen, Jean-Louis en Didier, 
het roer in handen genomen, en met succes! De reputatie en de kwaliteit is er 
de voorbije jaren alleen maar op vooruit gegaan. 
 
In de wijngaarden hebben ze het principe van ‘lutte raisonnée’ ingevoerd wat 
betekent dat men het gebruik van synthetische meststoffen en pesticides 
zoveel mogelijk vermijdt. Tegelijkertijd hebben ze de opbrengst terug gebracht 
naar 25 – 35 hl per ha. 
 
Ze bezitten een kleine 10 ha wijngaarden, deels gelegen in de beste Grand 
Crus en Premiers Crus. De wijnstokken hebben een leeftijd tussen de 18 en 
75 jaar. 
 
Zij streven er naar om elegante, gedistingeerde en kwalitatieve wijnen te 
produceren waarbij ze het potentieel en de mineraliteit van het terroir 
combineren met de frisheid van het fruit. 
 
Tijdens het productieproces duurt de maceratie (het (in)weken van de schillen 
in de most of gistende wijn waardoor meer aroma`s, kleur en smaak in de wijn 
komt) ongeveer 20 dagen. De wijnen rijpen in nieuwe eiken vaten volgens de 
volgende parameters: 20% voor de villages, 30% voor de Premiers Crus en 
50% voor de Grand Crus. 
 

6. Bespreking van de geproefde wijnen: 
 

 Morey Saint Dénis 2005 – Pierre Amiot 
 
Dit is de ‘instapwijn’ van het domein Pierre Amiot et Fils. Het is een soepele, 
discrete en vlot drinkende wijn waarin het uitbundige fruit in evenwicht is met 
de zeer zachte en frisse tanninestructuur. 
 
2005 was een ‘makkelijk’ jaar: een vlot groeiseizoen, geen onweer, geen rot 
en bijgevolg ook weinig selectie noodzakelijk van de mooi rijpe druiven (met 
een zeer mooi suikergehalte van 12,5%). De druiven hadden stevige schillen 
zodat de maceratie uiteindelijk beperkt is tot 17 dagen om niet teveel tannines 
over te nemen. 

 
 Morey Saint Dénis Aux Charmes 1° Cru 2005 – Pierre Amiot 
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Deze wijn is afkomstig van een klein perceel van 0,45 ha. De neus is intenser 
dan de Villages met toetsen van aardbei en kers. De wijn is genereus en mooi 
gestructureerd met correcte tannines en een aangename minerale en frisse 
afdronk. 
 

 Morey Saint Dénis Aux Combottes 1° Cru 2005 – Pierre Amiot 
 
Aux Combottes is het verlengde van Morey naar het noorden, in de richting 
van Gevray-Chambertin. Het wijngoed bezit hier 3 wijngaarden van in totaal 
0,6 ha. 
 
Dit is volle, krachtige wijn met veel energie en diepte en een uitgebalanceerde 
aciditeit. Nuances van rood fruit, kruiden, licht gerookt en met minerale 
toetsen. Algemeen gesteld een mooie complexe en krachtige wijn.  

 
 Morey Saint Dénis Les Millandes 1° Cru 2005 – Pierre Amiot 

 
Deze wijn is afkomstig van 2 verschillende percelen met een totale 
oppervlakte van 0,4 ha. De wijnstokken zijn tussen de 30 en de 60 jaar oud. 
 
De wijn heeft het typisch kruidige karakter van Morey met toch duidelijk 
aanwezig fruit. Deze wijn wordt vaak omschreven als een mannelijke wijn, 
zeer vol en met overvloedige tannines. Het is een eerder strakke wijn met een 
lange, duidelijk minerale, afdronk. 
 

 Morey Saint Dénis Clos de la Roche Grand Cru 2005 – Pierre Amiot 
 
Clos de la Roche ontleent zijn naam aan de zeer moeilijk te bewerken grond, 
waar een stenige bovenlaag de onderliggende kalkrots bodem bedekt. 
Hierdoor moet de wijnstok diep in de ondergrond doordringen. De wijngaarden 
liggen verspreid over Les Moschamps, Les Chaboits, Les Fremières et Les 
Monts Luisants. 
 
Een volle diepe neus met duidelijk impressies van rood fruit, mineralen, 
aromatische kruiden en zelfs een wilde toets. Het is een wijn met een groot 
potentieel, rijk en krachtig die toch voldoende jaren moet zijn gerijpt om zijn 
volle kracht en elegantie bloot te geven. 
 

 Instinker: Sancerre 2005 – V. Pinard 
 
Het wijngoed Vincent Pinard is kleine maar één van de meer innovatieve, 
toegewijde en kwaliteitsvolle wijnbouwers uit de Loire streek. Naast de 
ongeveer 10 ha wijngaarden beplant met Sauvignon Blanc bezit het wijngoed 
ook een 2,5 ha aangeplant met Pinot Noir. Alle wijngaarden zijn gelegen in het 
dorpje Bué.  
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Net zoals het wijngoed Amiot zoeken ze door een beperkte opbrengst 
subtiele, complexe en geconcentreerde wijnen te produceren. Men laat gras 
groeien tussen de wijnstokken en bewerkt de grond mechanisch om zo weinig 
mogelijk herbicides te moeten gebruiken. 
 
Rode Sancerre wijnen zijn een leuk alternatief voor lichte Bourgogne wijnen. 
De wijnen zijn zeer toegankelijk en worden reeds vrij jong gedronken. Deze 
wijn heeft grijpt in oude eiken vaten (3, 4 en 5 jaar oud). De wijn is jong zeer 
geparfumeerd met typische Pinot aroma’s, goede finesse en een lichte 
gerookte toets. Een ronde gepolijste (vrouwelijke) wijn met fijne, rijpe aroma’s. 


