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1. De geproefde wijnen: 
 

 Château d’Issan 1975, 3ième Cru Classé Margaux 
 Château Gloria 1970, St. Julien 
 Château l’Eglise Clinet 1955, Pomerol 
 Château Montrose 1953, 2ième Cru Classé St. Estèphe 
 Château Mouton-d’Armailhacq 1929, 5ième Cru Classé 1855 Pauillac 

 
 ‘Instinker’ van de dag: Vosne-Romanée 1er Cru 1977, Côte de Nuits 

Bourgogne 
 

Alle wijnen komen uit de privé-kelder van de wijnmeester. 
  

2. Noot van de wijnmeester: 
 

De flessen zijn één uur voor de aanvang van de proeverij geopend en gedecanteerd. 
 
De kwaliteit van de inhoud is niet te voorspellen. Wijnen die over zijn is meer regel 
dan uitzondering, dus niet ontgoocheld zijn. 
 
Het proeven van oude jaargangen is voor een groot deel van onze leden onbekend 
terrein en riskeert bij velen als onbemind na te blijven. Geen schittering van paars 
en rood maar warme kleuren zoals roodbruin en tuillé. Geen manden vol vers fruit 
of bloemperken en groentetuinen, maar impressies van overrijp fruit en wild-, ceder- 
en cabernetaroma’s, soms met scherpe tannines en zuren en toch in evenwicht, geen 
vet maar droog en met droge afronding, subtiel en fragile. 
 
Het zal u dan ook doen beseffen dat u de wijnen die u koestert in de kelder 
regelmatig moet opvolgen want het is de kunst ‘een vogel te vangen voor hij 
stervende is …’. 
 
Ondanks dit alles blijft de proeverij van deze avond een unieke ervaring. 
 
Veel proefplezier, 
 
Freddy 
 

3. Bespreking van de geproefde wijnen: 
 

 Château d’Issan 1975, 3ième Cru Classé Margaux 
 
Prachtige wijngaard van 28 ha op de beste hellingen. De wijn is reeds 
aangenaam als hij jong is maar heeft tevens bewaarpotentieel. 
 
Info over het oogstjaar: 1975 is een jaargang van hoge kwaliteit, een ‘vin de 
garde’ met veel diepte en kleur voor de beste châteaux die zich goed zullen 
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ontwikkelen. Voor sommige châteaux ontbreekt het aan vet en vlezigheid. Het 
was een perfect Pomerol-jaar. 
  
Proefnotities: Er zijn 3 proefnotities beschikbaar: 
 

o Mei 1982: Nogal diepe pruimenkleur, helder. Rijpe en harmonieuze 
cassisgeur. Fruitig en charmant smaakpalet, maar droge korte 
afronding. 

o November 1990: Halfdiep en robijnrood, brede en klassieke neus, 
helemaal rijp, geeft veel voldoening in de mond. Op dronk, zeer 
aantrekkelijk maar geen lange lengte. 

o Januari 1996: Ziet er nog steeds goed uit met zeer fijne neus en 
smaak. Nu drinken, niet meer wachten. 

 
Info betreffende de te proeven flessen: Normale flesvulling voor flessen van 
32 jaar oud. Intacte capsules en etiketten. Château-bottelingen.  
 

 
 Château Gloria 1970, St. Julien 

 
Alomgekende St. Julien met een zeer goede reputatie meestal op niveau van 
een 5ième of zelfs een 4ième Cru Classé. 
 
Info over het oogstjaar: 1970 had een zeer voortreffelijke oogst met een 
zeldzame combinatie van overvloedige opbrengst en hoge kwaliteit. Lange 
zonnige periode in het najaar met een pluk die begon op 4 oktober en 
voortduurde tot november. Kenmerken waren de kleurdiepte en 
alcoholgehalte als gevolg van de warmte en rondheid en zachtheid dankzij de 
volledig rijpe druiven. Een oogstjaar om te bewaren. 
 
Proefnotities: Er zijn 2 proefnotities beschikbaar: 
 

o Mei 1982: Schitterend, tamelijk diep en mooi bordeaux-rood. Rijpt 
goed, zacht en toch stevig met veel corps. Zeer goede afronding. 
Magnifiek. 

o November 1990: Geheel rijpe kleur en zeer helder. Rijk pruimachtig 
boeket. Vol en rijk smaakpalet, helemaal op dronk. Prachtig evenwicht 
en een mooie lange afdronk. 

 
Info betreffende de te proeven flessen: De flessen zijn tot bovenkant schouder 
gevuld (goed vulling voor flessen van 37 jaar oud). Intacte capsules en 
etiketten. Château-bottelingen.  
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 Château L’Eglise Clinet 1955, Pomerol 
 
Pomerol die nog altijd als één van de betere van de streek wordt beschouwd 
en zeer duur is. In de jaren ’50 en ’60 zeer gegeerd in België (namelijk bij de 
pastoors, samen met Petrus en Pape Clement). 
 
Info over het oogstjaar: Zeer goed maar ondergewaardeerd wijnjaar in de 
schaduw van 1953. 
 
Proefnotities: Er zijn 3 proefnotities beschikbaar:  
 

o Mei 1982: Zeer helder, roodbruine kleur met rijpe rand, halfdiep. Zeer 
geurig, truffel en champignons. Zijdeachtige tannines, rond en vol, 
heerlijk van smaak, alles in balans. Prachtige afdronk, volledig op zijn 
hoogtepunt. 

o November 1990: Zelfde notitie als in 1982, geen verval, verbazend voor 
een wijn van 35 jaar oud! 

o Januari 1996: Bruine kleur met oranje rand, niet zo helder. Zwakke 
oude neus, nog aangenaam in de mond maar heeft veel moeite om 
zich recht te houden. Groot verval t.o.v. 1990 (ofwel is er iets mis met 
de fles). Voor deze fles is het over en out! 

 
Info betreffende de te proeven flessen: 1 fles gevuld tot half de schouder, de 
andere tot boven de schouder (goed nathoogte voor flessen van 52 jaar oud). 
Loden capsules aangetast door de tijd en ik vrees voor het uithalen van de 
kurken. Redelijk bewaard en leesbaar etiket met alle informatie. Belgische 
bottelingen. 
 

 
 Château Montrose 1953 St. Estèphe, 2ième Cru Classé 1855 

 
Perfect gelegen op een helling boven de Gironde. Een wijn die zeer goed 
oudert en dikwijls een antwoord is op Château Latour uit Pauillac. 
 
Info over het oogstjaar: In de top vijf oogstjaren in de Bordeaux van de 20ste 
eeuw. Een oogstjaar met veel charme en elegantie. De pluk begon op 2 
oktober onder perfecte omstandigheden. 
  
Proefnotities: Twee proefnotities beschikbaar: 
 

o Mei 1982: Erg mooi bordeaux-rood, nog steeds diep, zeer helder. 
Klassiek Cabernet Sauvignon boeket met veel cassis. Bergen fruit en 
honing in de smaak, zeer rijk, vol gecorseerd met veel tannines en zuur 
die de wijn in vorm houdt. Minutenlange afdronk. Schitterende wijn. 

o November 1995: Roodbruin, niet zo helder, diep en donker (oxidatie?). 
Vegetale neus, leder, oud maar interessant smaakpalet. Nog steeds rijk 
aan tannine en zuur en nog aanzienlijk alcohol. Korte, nijdige afdronk, 
vermoeid en duidelijk op de terugweg. 
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Info betreffende de te proeven flessen: De flessen zijn tot de helft van de 
schouder gevuld (goede nathoogte voor flessen van 54 jaar oud). Het zijn 
Belgische bottelingen wat eerder een pluspunt dan een minpunt is (In die tijd 
waren Belgische bottelingen dikwijls superieur aan de château-bottelingen) 
Het etiket vermeldt geen oogstjaar maar het oogstjaar is wel gebrand in de 
kurk. Loden capsules in slechte staat, ik vrees voor de kurken. 
 
 

 Château Mouton – d’Armailhacq 1929, 5ième Cru Classé 1855 
 
Historiek is hier noodzakelijk omdat de naam Mouton – d’Armailhacq niet 
meer bestaat. We moeten teruggaan naar de Franse revolutie in 1789. Een 
deel van de wijngaard van Domaine Mouton werd dan afgescheurd en kwam 
in het bezit van de familie d’Armailhacq.  
 
In 1853 werd de wijngaard van Domaine Mouton gekocht door de Engelse tak 
van de Rotschilds en heet van dan af Mouton – Rotschild. Bij de classificatie 
van de Medoc wijnen in 1855 wordt Mouton – Rotschild als eerste van de 
tweede Crus geklasseerd. 
 
Na meer dan honderd jaar aandringen, krijgt uiteindelijk baron Philippe de 
Rotschild het voor elkaar om Mouton – Rotschild in 1973 te laten promoveren 
naar de Premier Crus Classés. 
 
Château Mouton – d’Armailhacq wordt in 1855 geklasseerd als 5ième Cru 
Classé. Tijdens de crisis van de jaren ’30 verkeert Mouton – d’Armailhacq in 
financiële nood (zoals trouwens veel andere châteaux). Het wordt opgekocht 
door baron Philippe de Rotschild die daardoor zijn droom waarmaakt om de 
twee domeinen weer te verenigen. Ze blijven elk hun eigen wijn maken. 
 
Na veel investeringen in Mouton – d’Armailhacq wordt de naam in 1956 
omgedoopt in Château Mouton Baron Philippe en in 1975, als hommage aan 
zijn overleden vrouw, verandert baron Philippe de naam in Mouton Baronne 
Philippe. 
 
Uiteindelijk in 1989 wordt de naam Mouton Baronne Philippe gewijzigd in zijn 
huidige naam, nl. Château d’Armailhacq 5ième Cru Classé Pauillac. 
 
Info over het oogstjaar: Wordt beschouwd als het beste wijnjaar sedert 1900 
en als derde beste van de 20° eeuw (samen met zijn tweelingjaar 1928) na 
1961 en 1945. De bloei begon in juni met goed weer. Juli, augustus en 
september waren heet en droog en de pluk begon op 26 september. Er was 
een middelmatige opbrengst van wijnen met zeer grote finesse. 
 
Proefnotities: Slechts één enkele proefnotitie beschikbaar: 
 

o Mei 1982: Meer dan een halve eeuw oud, namelijk 53 jaar. Fles met 
goede nathoogte (bovenkant schouder), intacte loden capsule en goed 
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bewaarde kurk die er helemaal uitkomt. Diepe mahoniekleur met oranje 
rand, zeer helder. Veel ouderdom in de neus. Ceder, peper en vrij 
vlezig overrijp fruit in de smaak die het overdadige zuur goed maskeert. 
Lange afdronk die langzaam opdroogt, maar wat een ervaring. Dit is de 
eerste maal dat ik een wijn proef van meer dan een halve eeuw oud en 
het is een schitterende belevenis. Dit is ook het bewijs dat de jaargang 
1929 werkelijk een fantastisch wijnjaar moet geweest zijn om een 5ième 
Cru Classé na 53 jaar nog zo te laten voortleven. 

 
Wat het vandaag zal zijn, meer dan 25 jaar na de eerste proeving valt af te 
wachten. De wijn wordt 79 jaar oud .. 

 
Info betreffende de te proeven flessen: De flessen hebben een nathoogte van 
halfweg de schouder wat zeer goed is voor dergelijke oude flessen. Spijtig 
genoeg zijn de etiketten door de ouderdom bijna niet meer leesbaar maar de 
flessen en de wijn zijn authentiek. Bottelaar is  onbekend of beter gezegd niet 
te achterhalen. 
 
 

 Instinker: Vosne-Romanée 1er Cru 1977, Côte de Nuits Bourgogne, Château 
de Bligny 
 
Wijndorp gelegen in ‘t midden, het hart van de Côte de Nuits. De kleur wisselt 
van diepte, het boeket is rijp, geurig en soms vol en kruidig. In de mond voelt 
hij diep, rijk, fluwelig maar niet zwaar aan. Klassiek voorbeeld van 
Bourgondische stijl en elegantie. 
 
Info over het oogstjaar: Zeer natte zomer, gevolgd door een fraaie herfst. De 
wijn is beter dan verwacht, vooral deze uit de Noordelijke Côte de Nuits. Al bij 
al een eerder klein jaar dat vlug op dronk kwam. 
 
Proefnotities: Nooit eerder geproefd, wijn aangekocht in 1979. 
 
Info betreffende de te proeven flessen: De etiketten zijn bijna onleesbaar door 
vocht. Van de capsules is er één goed en de andere minder goed. De 
nathoogte is normaal voor 30 jaar oude flessen. 
 


